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Empezaremos la clase con situaciones cotidianas de uso de enzimas y algunas 
situaciones problemáticas que se pueden presentar con su presencia o su ausencia.  
Es importante que tomes apuntes mientras avanzamos en la clase. 
 
 
ENZIMAS EN LA VIDA COTIDIANA  
 
DETERGENTES 
Se utiliza tradicionalmente en detergentes de lavandería para la degradación de 
proteínas que causan manchas, como las que se encuentran en las manchas de pasto, vino 
tinto y tierra. 
Las lipasas son un tipo muy útil de enzimas que pueden disolver manchas de grasa. 
Actualmente, un área interesante de investigación es el de las enzimas que pueden tolerar 
altas y bajas temperaturas, para mejorar procesos que tienen ciclos en agua fría y caliente. 
 
TEXTILES 
Actualmente se utilizan ampliamente enzimas para la preparación de telas para la 
fabricación de ropas, muebles y otros elementos. Se trata de un avance en respuesta de la 
exigencia de reducir la contaminación causada por la industria textil, que antes dependía 
de métodos químicos, que actualmente se han reemplazado en casi totalidad por procesos 
enzimáticos. 
 
COMIDAS Y BEBIDAS 
Se trata de la aplicación doméstica de la tecnología de enzimas de la que la mayoría de la 
gente está al tanto. Históricamente, el ser humano ha utilizado las enzimas por siglos para 
producir alimentos, sin saber que lo estaba haciendo. 
Ha sido posible hacer vinos, cervezas, vinagres y quesos, entre otros, gracias a las 
enzimas presentes en las bacterias utilizadas. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

El presente TP se 
resolverá a partir de la 
clase que tendremos 

por ZOOM 



ENFERMEDADES METABOLICAS 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



LAS ENZIMAS Y EL PELO  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



Las enzimas (APUNTES) 
 
Las enzimas son proteínas, o también dichos polímeros de aminoácidos, que actúan como 
catalizadores biológicos acelerando la velocidad de las reacciones químicas. 
Cada enzima es altamente específica para la reacción que cataliza. Esta especificidad está 
determinada por el centro activo de la enzima (en donde se hallan los grupos químicos 
responsables de la catálisis). Muchas enzimas necesitan co-factores (co-reactivos, co-
sustratos) para cumplir su función catalítica. 

 

 
 
Modelos de acción enzimática 
 
Describir cada modelo (Modelo de Fisher y Modelo de Ajuste Inducido o Modelo de 
Koshland) (APUNTES) 

 
 
¿Qué Factores afectan la actividad enzimática? (APUNTES)  
 
 
Pautas: 

 El presente TP lo realizaremos a medida que transcurran las clases por ZOOM. La 
docente indicara hasta qué parte llegaremos en la clase.   
Forma de envió:  

 Se acordara en cada clase de ZOOM.  


